05 34 44 38 20

(@gourmetbartoulouse VT
( Un verre en terrasse ? .-'::I
./'-F = o = 5 T |;II
/) VEGETARIEN (g ) SANS GLUTEN [\1 k-.r_ | B 86 =S VlnS B'@ NCS ? é
OCKIalls
_— AE  IGP ATLANTIQUE— 'u’;gnerans du Tutiac 7€130€ ( '
“OndeBleue” BIO 2025 e y
 VIRGINMOJITO ) ) 56 ~
208 G’% r Captlnts e, it v 15 0P MUSCADETCOTESDEGRANLEUSURLI ” Petite envie de café ?
__¢ é e ERASY FRESH A& AOP CROZES HERMITAGE — Domaine Mucyn "Les —145€ )
m 0&5-50,85 Jus de fraise, purée de passion, jus de citron chimesiens DSR4 D NESPRESSOR— 280 €
: . LE GOURMAND A& AOP PETIT CHABLIS — Domaine Pommier, BIO 2023-25 12€155€ DOUBLE NESPRESSO®R— 4 00 £
Jus de mangue, purée de cocao et citron vart CAPPUCCINO — 450 €
5 x ~ Vins Roses LATTE MACCHIATO— 4,90 €
: —_ = " o
Cockiails - 10.0€ ICED LATTE MACCHIATO — 5,50 €
_— AE AOP SABLE DE CAMARGUE — Clos des Baronnets ‘gns 68 128€ i 5k
E ”_ + g MOJITO de gris”. BID 2025 (saveur vanille ou tiramisu)
NIFees B iicanipdtiines oo vt i b, i AOP COTESDE PROVENCE — Chiteny JAstos el 8€135€ CHOCOLAT COMMERCE EQUITABLE MONBANA — 550 €
TOMATE ROTIE, STRACCIATELLA ET suere de canne e S MATCHA LATTE — 6,50
CHANTILLY BASIILIC ', 2 1050€ LEGIN'TO 1 - > A% THE KUSMI TEABIO — 5,00 €
# Gin, schweppes tonic, citron vert VI n S ROU g (_, S ;
RAVIOLES D'AUBERGINE GRATINEES PINK COMET 45 INFUSIONS KUSMITEABIO — 5,00 €
A LA CREME DE PARMESAN 11.90€ Vodka, créme de framboise, citron, prosecco a ’E%z;?rT%?DDéJﬂ%gﬁNE — Cdteaux des travers —l30¢
TARTARE DE MELON, MOZZARELLA BLUE LAGOON - 1 o =
VITELLO TONNATO 1250€ Rhum blane, jus d'ananas, créme de coco, glace pilée at 535 SAINT-ESTEPHE - CHATEAL DE COME. B0 —165€ |__ | (l dears
G cio de veau, = } i
arpaccio de veau, mayonnaise au thon et céprons NOS RECETTES MULE i
= Jamaican (Rhum), London (Gin), Moscow (Vodka), Tennessee (Whisky), 45 AOP BOURGUEIL - Domaine Y. Amirault “Cote 50",  B€135€ RHUM (4CL)
P | a ]S Ginger beer, citron vert BIO 2024 -
A8 GILLES GELIN - 2024 AOP MORGNON - 510 8El38e * AR S0
DUO DE POISSONS, BEURRE AUX CAPRES, LINGUINI © 24,00 € o CAIPIRINHA v 3 " « ‘Diplomatico 1600
achaca, citron vert, sucre de canne : 4 -
vy ' AOP CROZES HERMITAGE - Domaine Mucyn Les  11€152¢
COTE DE COCHON EDPG, SAUCE CHORIZO, R A4 Entrecosurs” BI0 2024-25 VODKA (4CL)
FRITES ET SALADE 23.00€ Apérol, Prosecco et esu gazeuse « Absolut TO00€
CURRY DE GAMBAS ET SON RIZ AUX PETITSLEGUMES  24.00€ o o % e \/[nS S {an S Ei | C‘O OlS GIN (4CL)
GYOZA DELEGUMES - 1750€ s, + Bombay Sapphire 800¢€
' moment !
s VIN DE FRANCE — Maison Chavin (blanc. rouge, rose) TE130€ « Generous Gin Organigue 1060€
SALADE A L'ITALIENNE 2200€
B VIN DE FRANCE — Maison Chavin (effervescent blanc)  BE€135€ CLASSIC MALT (4CL)
FOI”IﬂUlG d(,l n_“dl \U B]GFGS PreSSl(‘)n C_‘ - _ - Aberlour 10 ans 760€
“ham p a g ne AMERICAN WHISKY (4CL)
Suggestions dufour & choisir sur (ardoise du lundi au vendred! midi . Jack Daniel 750€
A o & @ TSARINE COUPE 1200€ - '
FORMULE SIMPLE — 19,00 € 1:5|.d e = TSARINE EN 75CL 43008 SEDTE_H WHISKY (4CL)
antrés + plat ou plat + dessert - e - e - e LAURENT PERRIER BRUT LA CUVEE « Haig Clubman 850¢€
FORMULE GOURMANDE — 24,00 € LA COUPE — 1250°€ /.y IRISHWHISKY (4CL)
AFFLIGEM — 5¢€ AFFLIGEM — 7€ AFFLIGEM — 9€ { 1 J 7006
entrée + plat + dessert EN 37,5CL — 35.5€ A y » Jamason :
EN 75CL — 56 5€ _ ¢{ Y  DIGESTIF(4cL)
> 5 B A - FEaux de vie 760€
1 2 "CS 30 e |
DGSSQF]S B] res @ (”’Idl CSssan : i Lo de v o Poira William, Mirabelle ou Amaretto
Tariquet « Premiéres Grives » — 7 €
CAFE OU THE ET SES MIGNARDISES 950€ PESPERADDS 650 * ‘Galvados PareMagoais e
; 4 ' GRIMBERGEN BLONDE — 650 € + Armagnac Hors d'age 950€
LE FLOTTANTE AU CITRON UERT ETPISTACHE = 800¢€ GRIMBERGEN BLANCHE — 650 £ }: - — %"1 I"r: - Cognac Hennesy VS 1300€
PAVLOVA MANGUE PASSION (% 1050€ GRIMBERGEN AMBREE — £ 50 € au N o0lis LIQUEUR (4CL)
' CREMEUX CHOCO, CAFE ET COULIS CHOCOLAT NOISETTE 8,00¢€ MORT SUBITE BLANCHE — 700 & .
CHARLOTTE AUX FRAISES 10,008 CORONA — 7,00€ FHIEL I ok e o
' ; VITTEL (1L) — 600 € + Bailey's 650 €
LAGUINTASIPA — B850€ SAN PELLEGRINO (50CL) — 4.00 € s ‘Comtrass 650€
CAPORAL BLONDE DE SOIF (BIERE LOCALE) — 850 € SANPELLEGRINO (1L)—600€ Saint .
o . -garmain 850€
5 PERRIER (33CL) — 450 €
; . i CIDREBRUT — 700 € -
LGS IﬂCOﬂIO(” ndbleq EAU MICRO FILTREE PLATE OU GAZEUSE — 250 € BLEND (4CL)
HEINEKEN 0.0 (SANS ALCOOL) — 6,00 € SODAS (33CL) — 5,00 € JRB Rare 600€
i SAUCISSE DE TOULOUSE 250G DESPE VIRGIN {SAHE ALEDDLJ sO0€ coca-cola/ zéro ou cherry i
g Chivas Regal 900€
1 saucisse - 18€ SODAS (25CL) — 450 €
2 i 32€ v ama Orangina. Schewsppes indian tonic, Uasis tropical, Schweppes
4 Slieldnng © 60¢ A J e r"] rS agrumes, Fuze tea péche, Fanta orange, Sprite
avec frites et salade JUS DE FRUITS (25CL) — 450 € ER4E
s JEsT®S NOUS LAISSER UN AVIS GOOGLE
TARTARE DE BOEUF 180G, FRITES ET SALADE — 19,00 € RICARD (2CL) 5.00€ Jus de tomate, orange ou pomme '555'
BURGER POULET PANE 160G, FRITES ET SALADE — 24,00¢  MARTINI BLANCO ET ROSSO (6CL) 650€ s o
s = : Ananas, fraise et abricot A Produitsissus de l'sgniculture biologigue:
cheddar, ventréche, piquillos PROSECCO RICCADONNA 10.00¢€ JUS D'ORANGE FRAIS PRESSE (20CL)— 6,00 € Carafe ou varre d'esu gratuit sur demande. L'origine de nos visndes est affiches
- ir d T - Les poids mdiqué nt cuis 1 i
SALADE CAESAR, AIGUILLETTES DE POULET CROUSTILLANT  LILLET BLANC OU ROUGE (6CL) 6.50€ APERIKIDS— 6,00 € s s it 048 Nl o) ot et e vt v s
l'apérodes * i d midérat Froduits allergines - sultez l'information di ble &
AUX CEREALES — 19,50 € CAMPARI (6CL) 650€ Sl Fotiam) 1 Tistmsnat. MR Tous AGoGNOrE & DOTGARIE UDd: knalalion

.jg._EAUEnE ﬁ L’E‘CHM.UTE IEﬂG, FRITES ET SALADE — Ez,ﬂﬂ P KIR VIN BLANC [12'5cu T,Eﬂ’ € equilibres, & favonser les achets responsables &t 6 developper des filieres

d'achats responsables. Parce que. chague. geste compte, notre restaurant agit
]

/| @ & TOMATESBURRATA AUPESTO — 17,00 € Cassis, framboise, péche ou mire Cartron il o gne hospeane sostne OB NS FRIAONEENEUBOG ER L
fif . EiEaa i, Iz dursble o'est du sénieux | Cette carte est imprimée sur du papies certifia
' KIR ROYAL (12,5CL) 1200€ \

PEFC.
Cassis, framboise, péche ou mire Cartron

Aperiiil LLocal

i POUSSE RAPIERE
"':,ﬂ [l BRUNCH A VOLONTE — 34€ Ligueur d’armaanac & l'orange amérs, Prosecco
= @ TOUS LES DIMANCHES, DE 12H & 15h 0 7 & '

s
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CFa“CY a drink on the terrace?

T

= L : W
(/) VEGETARIAN (% ) GLUTEN FREE - o i i ? 5 - 2.3
7 v Mockialls - 8€ & Whiie Wines f S o
—_— A 18P ATLANTIQUE — Vignerons du Tutisc 7€130€ C}) ) o m
Onde Bleue”, BIO 2025 Qe =
VIRGIN MOJITO j } -

i int i ¥ AOP MUSCADET COTES DE GRANLIEU SURLIE — —133¢ ?
r m p i a r Sparkling water, fresh mint, lime, cane sugar AR Vignobie Malidain, BI0 2025 k F an cy acC foee s
o ¢ 4 : é# FRASY FRESH AE AOP CROZES HERMITAGE — Domaine Mucyn Les — | 45€

Strawberry juice, passion fruit purée, lemon juice charmeuses”. B0 2{124-55
NESPRESSO®R — 2 80€

DOUBLE NESPRESSOR — 4 00€

e LE GOURMAND A& AOP PETIT CHABLIS — Domaine Pommier. BI0 2023-25 12€155€
' Mango juice, coconut purée, lime

= g e e - + CAPPUCCINO — 4 90€
Cockiails -10.0€ Rosé Wines LATTE MACCHIATO — 490¢
A5 AOP SABLE DE CAMARGUE — Clos des Baronnets gris~ 6€128€ ICED LATTE MACCHIATO — 5.50€
N MOJITO de gris”, BI0 2025 (vanifla or tiramisu flavor)
bla I IGI S Rum, sparkling water, lime, fresh mint, cane sugar & AOPCOTES DE PROVENCE — ChatesudAstros ‘Belle  BE135€
LEGINTO A vie”, BIO 2025 - FAIR TRADE MONBANA HOT CHOCOLATE — 5.50€
; Gin, Schweppes tonic, lime + MATCHA LATTE — 6.50€
STRACCIATELLA TOMATO & BASIL CHANTILLY /& & 1050€
BAKED EGGPLANT RAVIOLI WITH PARMESAN CREAM & 1190¢€ T CORMT Red Wines i
sl Viodka, raspberry liqueur, lemon, prosecco A5 KUSMI TEA ORGANIC HERBAL INFUSIONS — 5.00€
MELON TARTARE, MOZZARELLA & PEPPERPEARLS & © 9508 PINA COLADA a8 %DF Cﬁ'l_‘léﬁm%lmﬂggﬂHE — (CGteaux des travers —130€
ouzou”,
VITELLO TONNATO 1260€ White rum, pineapple juice, coconut cream, crushed ice
- A5 AOP SAINT-EMILION GRAND CRU — CHATEAU —158¢€
vesl carpaceio, tuna mayo & capers BLUE LAGOON L ESCURE, BIO 2016-22
Vodka, curagao; lemonade, lemon - . : g d N -HIA —~
e ot i 45 AOPSAINT-ESTEPHE - CHATEAUDECOVE B0 —165¢ b} iris, digesiifs N
ai n O (.J I S 8‘3 Jamaican (rum), London {gin), Moscow (vodka), Tennessee (whisky), 11 |
— ) o {ggr'n}gar beer, Siai i 4 AOPBOURGUEIL - Domaine Y Amirault “Cote 50°,  8€135€ |I(,| dears
FISH DUO, CAPER BUTTER, LINGUINE # 2400€ BIO 2024
CAIPIRINHA ab 8E138¢
CHORIZO RIB STEAK 300G, FRIES & SALAD 2300€ Pt GILLES GELIN - 2024 AOP MORGNON - BI0 RHUM (4€L)
SHRIMP CURRY WITH RICE & VEGETABLES '3/ 2400€ = - AOP CROZES HERMITAGE - Domaine Mucyn “Les  11€152¢ 5
VEGETABLE GYOZAS . 17508 SPRITZ APEROL 48 Entrecoeurs”, BIO 2024-25 » HavanaSansdage 8,00€
h ' Aperol, prosecco & soda water . Diplomatico 1600 €
ITALIAN-STYLE SALAD ; DD € NS ' VDORALACL
S, 0" Wines el
. Feel free to ask about our cocktails of the moment « Absolut 700€
I__(, nc h [\/] eNl VIN DE FRANCE — Maisan Chavin (white red. rosé) 7€130¢€ GIN (4CL)
e o N e e T | . VIN DE FRANCE — Maison Chavin (effervescent white])  BE | 35€ - Bombay Sapphire 800€
gily specizls gvalla {e.on the leckboar WRONOay 1o Frca - -
' P ! D r" a r] b () e r‘-g — - Generous Gin Organique 1050€
SIMPLE MENU — 19,00 € T (Jharﬂ pa (JHQS CLASSIC MALT (4CL)
starter + main er main + dessart e S - T « Abarlour 10 ans 750 &
GOURMET MENU — 24,00 € ;%‘L % @ TSARINE EN 75CL 49I_UD e AMERICAN WHISKY (4CL)
startar + main + dessart e I L LAURENT PERRIER BRUT LA CUVEE + Jack Daniel's 7B0E
AFFLIGEM — 5 AFFLIGEM — 7€ AFFLIGEM — 9€ GLASS — 1250 € {f | SWTF'H WHISKY (4CL)
57501 — 3556 4 ? j + Haig Clubman 850€
D e == G r.1 S 7501 — 58 5€ / \TT IRISH WHISKY (4CL)
T Boiiled beers & ciders T Lo
COFFEE OR TEA WITH MINI TREATS 950€ ' ot i e T:t'f;e:{;’::’;:::: o DIGESTIF (4CL)
LEMON & PISTACHIO FLOAT & 800 € LAGUINTASIPA —850£ 8 « Eauxde vie 750€
MANGO PASSION PAVLOVA = 1060€ DESPERADOS — 650€ e Poire William, Mirabelle ou Amaretto
CHOCOLATE, COFFEE & HAZELNUT DESSERT 8.00€ CAPORAL BLONDE DE SOIF (BIERE LOCALE) — 850 € %"‘ 0 r ‘i d I,-.i N kcs & J ( 1 i C (? = . Calvados Pére Magloire 8.00€
STRAWBERRY CHARLOTTE 10,00€ GRIMBERGEN BLONDE — 650€ e = £ . Armagnac Hors d'age 9ED€
GRIMBERGEN BLANCHE — 650 £ « Cognac Hennesy VS 13.00€
. GRIMBERGEN AMBREE — 6,50 € “mﬂﬁ::f]":zgiﬁ LIQUEUR (4CL)
(_,.4 | a S S [ C S MORT SUBITE BLANCHE — 7 .00 € SAN PELLEGRINO (50CL) — 4,00 € « Gat27 650 €
CORONA — 700 € SAN PELLEGRINO (1L)— 6,00 € . Bailey's 650 €
‘[ TOULOUSE SAUSAGE 250G RAW CIDER — 7,00 € PERRIER (39G1) — 350 8 . Coirtresil 6508
1 sausage-18€ HEINEKEN 0.0 SANS ALCOOL - £.00 € MICRO-FILTERED STILL OR SPARKLING WATER — 250 & _ _ ’
L s e DESPE HIHGII:I SANS ALCOOL) — 600€ e e e S
4 sausages - 60€ ( ) : coca-cola f zéra ou cherry BLEND (4CL)
with fries and salad g SDD..U;rSd.ﬂEtEL‘..I _;'EID:: e J&B Rare 6,00€
3 I ranging, oCHeWepPDEeSs INdian [onic, uasis ropical, oCNWeppes )
BEEF TARTARE 180G, FRIES & SALAD — 1500 € Al) e | m rS st o s el Fts crase, S Chivas Regal S00€
BREADED CHICKEN BURGER 160G, FRIES & SALAD — 2400 € JUICE (25CL) — 4.50€
with fries and salad (cheddar, bacon, piquillo peppers) RICARD (2c1) Ll Ti:;i:;:?;ii; BDT?S”EE E32E
CAMPARI (6CL 650€ ~ D s
CAESAR SALAD WITH CRISPY CHICKEN — 1950 € (ocL) Pineapple, strawberry & apricot EE": LERYEUGA GOOGLE REVIE
% FLANKSTEAK WITH SHALLOTS 180G, FRIES & SALAD — 22,00 € NI BLANGO ET ROSSO (6CL o FRESHAL Y SRR RN RANOEIES 0L 0.0
4 ' . KIR VIN BLANC (12,5CL) T50€ APERIKIDS— 6 00 € All our prices arein euros and include all taxes. J§  shelled organic produce.
7 % BURRATA TOMATO SALAD WITH PESTO — 17.00€ Blackcurrant, raspberry. peach or blackberry (Cartron) The aperitif for the "almost grown-ups” B A e e
. king and may vary by £10%. Allergens: please It the information avaiabl
f I PROSECCO RICCADONNA 1000€ ;tDDthEESIHELr ?gcg*pltbn. Alcnhn?ggisier: dcaizrr:l:srgjs Fzrl-lvmrr—rﬁelgl??:lleasz
/ KIR ROYAL (12,5CL) 1200¢€ c:-:unsu_rnae_m rno-:b:@am_un. We are committed to promoting & balanced diet and
1 1 Enc:_uhﬁgrltgt I'rp":tstﬂ?;lhle Eur:'ra:_lng. li:]lemem: pie;sudimﬂult TE I"If;l‘l’lﬂﬁ'hﬂl'll
HWal 2 8 B Tastaurant reCeption. ¥Yve ara commitied 10 promotng 8 Dalancea
Blackcurrant, raspberry, peach or blackberry (Cartron) \ diet, encowraging responsible purchasing. and developing responsible sourcing
LILLET BLANC OU ROUGE tEnL} 650 € channels. Begause every action counts, our restaurant s committed to positive

hospitality. Net prices {incl. tax).
Here: sustainability is taken serioushyl This menu s prnted on PEFC-cortified
paper.

ALL-YOU-CAN-EAT BRUNCH — 34€ Local Aperﬂ |l

EVERY SUNDAY, FROM 12PM TG 3PM POUSSE RAPIERE — 9,50 €

Armagnac orange ligueur, prosecco
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# TOMATE STRACCIATELLA CON CHANTILLY DE ALBAHACA 1050€

RAVIOLIS DE BERENJENA GRATINADOS &' 1190€
CON CREME DE PARMESAN
3; 7 TARTAR DE MELON, MOZZARELLAY PERLAS DE PIMIENTOD S50¢€
VITELLO TONNATO 1250€
TERNERA CON MAYONESA DE ATUN Y ALCAPARRAS
Plaios

DUO DE PESCADO, MANTEQUILLA DE ALCAPARRAS, LINGUING 2400€
ENTRECOT 300G CON CHORIZO, PATATAS FRITAS Y ENSALADA Z300€

CURRY DE GAMBAS CON ARROZ Y VERDURAS © 2400€
GYOZA DE VERDURAS 1750€
ENSALADA ITALIANA

2200€

Mend del mediodid

Sugerencias del dia disponibles en fa pizarra (de lunes & viermes)
MENU SIMPLE — 19,00 €
entrante + plato o plato + postre

MENU GOURMET — 24,00 €

entrante + plato + postre

Posires
CAFE O TECON DULCES S50 €
FLOTANTE DE LIMON Y PISTACHO "l HOO€
PAVLOVA MANGO MARACUYA I: 1060 €
POSTRE DE CHOCOLATE, CAFE Y AVELLANA !’5 BO0DE
CHARLOTTE DE FRESAS 1000€
T, - -
Clasicos

'#' SALCHICHA DE TOULOUSE 250G

1 salchicha-18€
2 salchichas - 32€
4 salchichas - 60€
con patatas fritas y ensalada

TARTAR DE TERNERA 180G
CONPATATASY ENSALADA —1500€

HAMBURGUESA DE POLLO EMPANADO 160G — 2400 ¢€

Con patatas fritas y ensalada (queso cheddar, beicon y
pimientos piquillo).

ENSALADA CESAR CON POLLO CRUJIENTE — 1950 €
i BISTEC CON CHALOTAS 180G, PATATAS Y ENSALADA — 22,00 €
&) *i* 'ENSALADA DE BURRATAY TOMATE CON PESTO — 1700 €

BRUNCH LIBRE — 34€
TODGS LOS DOMINGOS, DE 12:00 A15:00

|

A
Cigs
\\H-—f

¢Te apetece una copa en la terraza?|

Mockiails - 8€

VIRGIN MOJITO
Agua con gas, menta fresca, lima, azdcar de cana

FRASY FRESH
Zumo de freza, puré de maracuya, zumo de limon

LE GOURMAND

Zumo de mango, puré de coco y lima

Cocieles - 10.0€

MOJITO

Ron, agua con gas, lima, menta fresca; azucar de
cana

LEGINTO
Ginebra, Schweppes tonic, lima

PINK COMET
Vodka, licor de frambuesa, limon, prosecco

PINA COLADA
Ron blanco, zume de pifia, crema de coco, hielo picado

BLUE LAGOON
Vodka, curacao, limonada, cidra

NOS RECETTES MULE

Jamaican (ron), London {ginebra), Moscow (vodka),
Tennassae (whisky), ginger beer, lima

CAIPIRINHA
Cachaca, lima, aziicar de cana

SPRITZ APEROL
Aperol, prosecco y agua con gas

No dude en preguntar por nuestros cocteles
del momento

Cervezas de barril

i

&l

s

260
HEINEKEN — 5 HEINEKEN — 5£

AFFLIGEM — £€ AFFLIGEM — 7€ AFFLIGEM — 5€

Cervezas vy sidras::

LAGUINTASIPA — 850€
DESPERADOS — 6E0 €
CAPORAL BLONDE DE SOIF (BIERE LOCALE) — 250 €
GRIMBERGEN BLONDE — 650 €
GRIMBERGEN BLANCHE — 650 €
GRIMBERGEN AMBREE — 650 €
MORT SUBITE BLANCHE — 7,00 €
CORONA —700€
SIDRACRUDA — 700¢€
HEINEKEN 0.0 SANS ALCOOL — 600 €
DESPE VIRGIN (SANS ALCOOL) — 600£

Aperiivos

RICARD (2CL)

CAMPARI (6CL)

MARTINI BLANCO ET ROSSO (6CL)

KIR VIN BLANC (12,5CL)

Grosella negra. frambuesa, melocotdn o mora (Cartron)
PROSECCO RICCADONNA

KIR ROYAL (12,5CL)

Grosella nagra, frambuesa, melocoton o mora (Cartron)
LILLET BLANC OU ROUGE (6CL)

Aperiiivo Local
POUSSE RAPIERE

Licor de armagnac a la naranja amarga, prosecco

—

4

9

5.00€
6,50€
6,50€
7.60€

10.00€
12.00€

6,50 €

Vinos Blancos

,.q[‘g IGP ATLANTIQUE— Vignemﬂs du Teitiac T7€130¢€
“Onde Bleue” BIO 2025

AR AOP MUSCADET COTES DE GRANLIEU SUR LIE — —|33¢
Vignoble Malidain, BIO 2025

AE AOP CROZES HERMITAGE — Domaine Mucyn Les — | 45€

charmeuses”, BID 20124-25
AOP PETIT CHABLIS — Domaine Pommier, BIO 2023-25 12€155€

a8

ViNos rosados

AE AOP SABLE DE CAMARGUE — Clos des Baronnets gris~ 6€128€
degris”, BIO 2025
A5 AOP COTES DE PROVENCE — Chéteau d'Astros ‘Befle 8E|135¢€
vie”, BID 2025
Vinos Rojos
a5 AOP COTES DU RHONE — Coteaux des travers —130¢
“Zouzou®, BIO 2023
AE  AOP SAINT-EMILION GRAND CRU — CHATEAL —|58€
L ESCURE, BIO 2016-22
ai  AOP SAINT-ESTEPHE - CHATEAL DE COME, BIO —165€
2021
Af  AOP BOURGUEIL - Domaine Y. Amirault “Céte 507,  8€135€
BIO 2024
48 GILLES GELIN - 2024 AOP MORGNON - 510 8€138¢€

5 AOP CROZES HERMITAGE - Domaine Mucyn "Les  11€£152¢
A8 Entrecosurs’, BIO 2024-25

Vinos O°

VIN DE FRANCE — Maison Chavin (blanc, rouge. rosa) 7€130€
VIN DEFRANCE — Maison Chavin {(effervescent blanc) g€ | 35€
~

Champanes

TSARINE COPA 12.00€

TSARINE EN 75CL 49,008

LAURENT PERRIER BRUT LA CUVEE

COPA —1260€ {f? :.

37.50L — 35,56 il

75CL — 6856 WA
2,

Vino @ del momento
Tariquet “Premiéres Grives” — 7€

Refrescos v zumos

VITTEL(S0CL) —4.00 €
VITTEL (1L) — 600 €
SAN PELLEGRINO (50CL) —4 00 €
SAN PELLEGRINO (1L)—600€
PERRIER (33CL) —450€
AGUAMICROFILTRADANATURALOCONGAS —250€E
SODAS (33CL) — 500 €
coca-cola fzéro oucherry
SODAS (25CL) — 450 €
Orangina, Scheweppes indian tonic. Oasis tropical, Schweppes
agrumes, Fuze tea péche, Fanta orangs, Sprite
ZUMO (25CL) —4 50 €
Zumao de tomate, naranjz o manzana
NECTAR(25CL) —4 50€
Piria, fresa y albaricogue
ZUMO DE NARANJA RECIEN EXPRIMIDO (20CL)— 6,00 £
APERIKIDS— 6 00 £
El gparitive de los “casiadultos”

o8

— ¢éTe apetece un café?

k <

NESPRESSOR — 2,80 €
DOBLE NESPRESSOR — 4,00 €
CAPPUCCINO—4.90¢€
LATTEMACCHIATO — 4,90 €
LATTE MACCHIATO FRIO — 5,50 €
(sabor vainilla o tiramisu)
CHOCOLATE CALIENTE MONBANA
(de Comercio Justo) — 5,50 €
MATCHA LATTE — 6,50 €
A5 TE KUSMITEA ECOLOGICO — 5,00 €
At INFUSIONES KUSMI TEA ECOLOGICAS — 5,00 €

Alcoholes, digesiivos v
licores

RHUM (4CL)

- Havana 3 ans d'age 8.00€

« Diplomatico 1600 €
VODKA (4CL)

- Absolut 700€
GIN (4CL)

» Bombay Sapphire 8.00€

« Generous Gin Organigue 10,60 €
CLASSIC MALT (4CL)

« Aberlour 10 ans 750€
AMERICAN WHISKY (4CL)

« Jack Daniel's 750€
SCOTCH WHISKY (4CL)

= Haig Clubman 850€
IRISH WHISKY (4CL)

« Jameson 7.00€
DIGESTIF (4CL)

» Eauxdsvie 760€

» Poirg William, Mirabelle ou Amaretto

« Calvados Pare Magloire BO0OE

» Armagnac Hors d'age 950€

- Cognac Hennesy VS 1300€
LIQUEUR (4CL)

« Get 27 650€

+ Bailey's 650€

« Cointreau 6650€

« Saint-germain 850€
BLEND (4CL)
J&B Rare 6,00 €
Chivas Regal 900€
SEr
’ﬁﬁ‘ﬁ*' DEJANOS UNA RESENA EN GOOGLE

Todos nuestros precios estan en suros e moluyen todos los impuestos.

Productos ecolagicos con etigueta

3¢ ofrece jarrs o vaso de agua gratuita bajo peticsdn. B onigen de nuestras carmes
esta indicado en el restaurante. Los pesos indicados son antes de la coccion v
puedan warier en =10%. Alérgenos: consulte |z miormacion disponible en la
recepcion del resteurante. El sbuso de aleohol es perjudicial para la - salud:
consOmase con moderacion. Nos compromatemaos 8 promover una-alimentacion
equiibrada v & fomentar compras responsables. Alérgenos: consulte la
informacion disponible en la recepcion del restaurante. Nos comprometemos &
promover ung alimentscion eguilibrada, fomentar: compres responssbles v
desamollar cadenas de suministro responsables. Porgue cads gesto cuenta,
nuestro restaurante spuesta por una hospitalidsd postive. Precios netos
(mpuestos inclutdes).

ifqui la sostenibilidad es algo serio! Este mend esta
mpresoen papel oertiicado PEFC.




